
Gateau à la confiture de fraises 
de cuisine VG de Sylviane

faire blanchir 3 œufs avec 100 gr de sucre 
ajouter et mélanger jusqu'à obtention d'une pâte souple
150 gr de beurre liquide
200 gr de farine bise
le zeste et le jus d'un citron 
le zeste d'une orange
1 cc de bicarbonate
1 cc de sucre vanillé

faire une confiture de fraises en laissant compoter 500 gr de fraises 
avec 250 gr de sucre et un jus de citron jusqu'à évaporation d'une 
grande partie du liquide

verser la moitié de la pâte dans un moule chemisé parsemé de graines 
de tournesol, y ajouter la confiture à l'aide d'une cuillère parisienne 
et recouvrir avec le reste de la pâte, faire cuire à 190° pendant 50 
minutes


