TARTINADE DE RADIS ROTIS
DE CUISINEVG DE SYLVIANE

POUR 1 BOL

DEBITER UN RADIS NOIR EN RONDELLES ET LE FAIRE REVENIR DANS DU BEURRE
AVEC DU THYM ET DU ROMARIN, DU SEL ET POIVRE, NOIX DE MUSCADE, UNE
POINTE DE CURRY

FAIRE COMPOTER PENDANT 15 MIN ET LAISSER REFROIDIR

MIXER AVEC 100 GR DE FETA ET UN JUS DE CITRON
RECTIFIER L'ASSAISONNEMENT ET RESERVER AU FRAIS



