
Tartinade de radis rôtis
de cuisineVG de Sylviane

pour 1 bol

débiter un radis noir en rondelles et le faire revenir dans du beurre 
avec du thym et du romarin, du sel et poivre, noix de muscade, une 
pointe de curry
faire compoter pendant 15 min et laisser refroidir

mixer avec 100 gr de féta et un jus de citron 
rectifier l'assaisonnement et réserver au frais


